MAGNUM COLLECTION

& OYCAILLY

GRAND CRU

« Magnum Collection » est le reflet de la rencontre
privilégiée entre le terroir Grand Cru de MAILLY
CHAMPAGNIE, les vignes de Pinot Noir et de
Chardonnay, les Hommes et la climatologie d’une année.
Durant ce lent élevage, les vins gagnent en plénitude

et en complexité pour exprimer tout le potentiel de

Pannée dans le « style maison ».

Pinot Noir 75% - Chardonnay 25%.

2 a 3 g de sucre par litre.

/2 MILLESIME 1997
L’Elégance

Un équilibre élégant a
la maturité discrete.
1848 magnums.

¢ MILLESIME 2000

La Plénitude

Une texture soyeuse qui révéle
’onctuosité naturelle du vin.
1798 magnums.

/& MILLESIME 2003
Le Climat S _
Une délicate onctuosité et de = —f \\ CHAMPAGNE

subtiles aromes de fruits matures. 3y v AI LLY

488 magnums.
GRAND CRU

MILLESIME

% MILLESIME 2005
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Une complexité qui se révele
tout en finesse.

1080 magnums. N A s ... = ... o4




