EXTRA BRUT MILLESIME

CHAMPAGNE

Expression du Pinot Noir qui s’épanouit dans une maturité %I I__LY

tourbée. Les notes torréfiées et de fruits a coques suggerent GRAND CRU
un univers boisé et épicé porté par une touche spiritueuse

plus profonde. La bouche révele un trés beau relief.

A Pattaque juteuse des agrumes, la matiére se prolonge

avec fermeté pour révéler le caractére tonique au vin.

Le trés faible dosage crée une harmonie stimulante

a la cuvée.

Pinot Noir 75% - Chardonnay 25%. ;S l
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Récolte manuelle, premiére presse

exclusivement, fermentation

alcoolique a 15° et malolactique

en cuves inox thermorégulées et
en fats. Vieillissement sur lattes
en crayeres traditionnelles.

Des lieux-dits bien identifiés pour

I’équilibre naturel entre acidité "f)
et sucre nous offrent la possibilité /
de récoltes exemplaires dans les
meilleures années pour élaborer
ce vin d’excellence.

2 a 3 g de sucre par litre. ;
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Bouteille 75 cl. / Magnum 150 cl.
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